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株式会社プレナスは、持ち帰り弁当の「Hotto Motto (ほっともっと)」を、2018年 9月末現在、2,755店舗

を展開しております。 

このたび「ほっともっと」では11月 1日（木）より、『幕の内弁当』500円（税込）、『特撰幕の内弁当』790円

（税込）、『華・幕の内弁当』490円（税込）の、3種の『幕の内弁当』を発売いたします。 

 

主役級のおかずが勢ぞろい 

「ほっともっと」の『幕の内弁当』は、「特撰」・「華」を含め

た 3 種をラインナップし、お客様のニーズに合った商品

をお選びいただけます。主役級の実力を持ったおかず

を取り揃え、品数とバランスにこだわりました。ジューシ

ーな鶏のもも肉を使用した照り焼きチキンやれんこんの

はさみ揚げ、食べ応えのあるだし巻玉子や銀しゃけの

塩糀焼き、野菜の煮物など、様々なおかずをお楽しみ

いただきます。 

 

色々おかず、カロリー控えめが嬉しい『華・幕の内』 

若鶏と野菜の黒酢あんやきのこと豆腐のハンバーグ、

豆とひじきのサラダなど、彩り豊かな色々なおかずが少

しずつ楽しめる『華・幕の内弁当』は、デザートに桜餅ま

で入って 480kcal と、カロリー控えめながらも、ご満足い

ただける商品に仕上げました。 

 

柳葉敏郎さん、小倉優子さんの新ＴＶＣＭ 

ＣＭごとに様々な職業を演じるシリーズが好評の柳葉

敏郎さんが、今回は「ほっともっと」の店長に扮して『幕

の内弁当』の魅力をＰＲします。また、「ほっともっと」のＴ

ＶＣＭに女性タレントの小倉優子さんが新登場。食事を

準備するママの目線で、『華・幕の内弁当』を紹介しま

す。 

 

 

 

 

１１月１日（木）より発売 

こだわりおかず 選べる３つの仕立て 

新 『幕の内弁当』シリーズ 

 ４９０円 

※一部地域では価格が異なります 
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■商品概要 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

特撰幕の内弁当 790 円（税込） 

華・幕の内弁当 490 円（税込） 

幕の内弁当 500 円（税込） 
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■新ＴＶＣＭ概要 

タイトル         店長のココロ／「幕の内弁当」篇、主婦のホンネ／「華・幕の内弁当」篇（各 15秒） 

 オンエア開始日  2018 年 11月 3日（土） ※一部地域を除く 

 放送エリア    全国 

 

柳葉敏郎さんが幕の内のおいしさを熱演 

「ほっともっと」の店長に扮する柳葉さんが接客中、

メニューを選んでいるお客様を前にして、「もし自

分が買うんだったら、幕の内だな」と、自分が食べ

ている想像シーンに。『幕の内弁当』の手間暇を掛

けた、こだわりのおかずへの思いを吐露。想像に

夢中になり、接客中であることを忘れてしまうという

コミカルな構成となっております。 

 

 

 

小倉優子さんが『華・幕の内弁当』をＰＲ 

自宅でお昼を食べようとする主婦という設定の小倉

さんが、テーブルの上の『華・幕の内弁当』をじっと

見つめ、料理上手な小倉さんらしく、お弁当を作る

手間を想像してしまいます。色々なおかずや甘味

まで入った仕立てに、最後は「（弁当を）食べるだ

けって、気楽～！」と、主婦の本音を口にしてしまう

というストーリーです。 

 

 

■小倉優子さんプロフィール 

生年月日：1983 年 11月 1日     出身地：千葉県     趣味・特技：料理、パン作り 

2001年にグラビアアイドルとしてデビューし、現在はママタレントとして活躍中。パン好きが高じて 2009年にパンアドバイザー

を取得。料理上手としても有名で、本人プロデュースの料理本も大好評。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2018 年 4月よりスタートした、新ブランドスローガン。お客様がお弁当に求めること。 

その本質的な価値を、これまで以上に追求してまいります。「ほっともっと」のお弁当

を召し上がるときに「やっぱり、おいしい」と思っていただくために、これからもお客様

の体と心の元気を支える食づくりを目指してまいります。 

 


